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PÔLE PATTON  

51 rue Division Leclerc  

AVRANCHES  

ᵝ 02.33.58.00.00 

traiteur@vba.fr  

www.vba.fr  

 

     
 

 

Infos pratiques  : 

*Pour toute commande, pensez ¨ passer 5 jours minimum ¨ lõavance. 

*Frais de livraison 2 5û. Livraison effectu®e entre 9h et 12h. 

*Minimum de commande  : 10 personnes. 

*Prestation extérieure uniquement sur devis, pour les demandes particulières 

nõh®sitez pas, nous sommes ¨ votre ®coute. 

*Prévoir un utilitaire ou une remorque pour le retrait ou le retour des étuves, à 

stocker ¨ lõabri de lõhumidit® et bien prot®g® lors du transport. Tout mat®riel 

détérioré, manquant ou rendu sale vous sera facturé.  

*Pour les commandes retirées au magasin, les pièces à réchauffer seront 

conditionnées dans des barquettes aluminiums jetables avec la notice, prêt à 

être remis en température.                                                                                             

Les pièces froides seront conditionnées en plat jetable avec couvercle.  

*VOTRE COMMANDE SERA FERME ET DEFINITIVE,  LORS DU 

REGLEMENT DE LõACOMPTE DE 30% DE LA SOMME TOTAL TTC 

 

 

Photos non contractuelles  

Suggestion de 

présentation  : nos 

garnitures sont vendues 

séparément des viandes. 

Ne pas jeter sur la voie 

publique  

Imprim é par nos soins 
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VOUS PROPOSE  

 SA CARTE TRAITEUR 202 5 !  

ᵝ  02.33.58.00.00  

traiteur@vba.fr  
 

 
 

MARIAGE, COCKTAIL,  

BUFFET FROID, PLATS UNIQUES,  

ROTISSERIE CHEZ VOUS,  

REALISATION DE DEVIS  

SELON VOS DEMANDES  

ᵝ 02.33.58.00.00  

 

 

 
 

 



 

 
 

 

APÉRITIF :  
COCKTAIL DINATOIRE SUR DEVIS  
*Plateau « Tentation  » plateau de 30 pièces     25.80û/P 
Assortiment De 5 Sortes  

*Canapés Froids plateau de 40 pièces                    32û/P 
Assortiment De 5 Sortes  
*Plateau « Prestige » plateau de 40 pièces        38û/P 
Assortiment De 5 Sortes  

*Verrine s Cocktail s coffret de 12 pièces                13.80û/P 
Guacamole Saumon Fumé, Foie Gras Confit Dõoignons, 
Caviar dõaubergine tomates séchées 

*Petits Fours Chauds Plateau 42p        34û/P 
Assortiment De 5 Sortes  

*Mini club, au fromage                      22.95û/P 
Assortiment de 3 sortes, plateau de 36 Pieces 

*Pain suédois au saumon fumé                 22.80û/P 
Plateau de 24 pièces, Saumon fumé maison, sauce fraicheur  

*Pain Surprise Charcuterie 48p            32û/P 
6 Sortes De Charcuterie  

*Pain Surprise Poisson 48p                   35û/P 
6 Sortes De Poissons 

*Navette Aux Saumons                       0.80û/P 
Mini Briochette, Rillette De Saumon  

*Boudin Antillais                                22.95û/Kg 
 

ENTRÉES FROIDES : 
*Terrine Saumon Asperge                          3.95û/P 
*Entremets Aux Deux Saumons                4.20û/P 
*Rolls de galette aux crabes et au saumon fumé         4.80û/P 
*Verrine 3 Saveurs                                       4.80û/P 
*Mille -Feuille Poisson                                4.20û/P 
*Mille -Feuille Charcuterie                         4.20û/P 
*Saumon Fumé Ecossais                           65.90û/Kg 

 
 

 

LA CARTE  



 

N°3    17.90û/PERSONNE 

Entrée : 

*Mille -Feuille Poisson  

*Médaillon De Saumon Farci  

*Salade Norvégienne, Salade Fraicheur, Maraichère  

*Jambon Fum®, Saucisson ë lõail, 

Rosette, Andouille, Terrine Campagne  

Plat : 

*Filet De Porc Fumé, Rôti De Dinde Maitre Hôtel,  

Gigot dõagneau R¹ti Ou R¹ti De Bïuf 

*Torsades aux légumes grillés  

(Gratin dauphinois +1.50û/personne) 

Buffet entr®e suivi dõun plat chaud. Entr®e des buffets : 

N°1 5.50û/P, N°2 8.50û/P, N°3 10.50û/P 

NOS SALADES FABRICATION MAISON  

Environ 200g/pers 

Crudités  : 10.50û/Kg 

Betteraves Rouge, Concombre Vinaigrette, Chou x Rouge,                         

Céleri Rémoulade, Carottes Râpées 

Salades Composées : 13.50û/Kg 

Piémontaise, Taboulé Oriental, Duo De Crudités, Coleslow, Riz Au Thon, 

Marco Polo, Pomme De Terre Thon, Macédoine De Légumes, Salade De 

Boulgour, Salade Maraichère, Salade Normande, Poulet  Brocolis, 

Strasbourgeoise, Taboulé Aux Agrumes, Niçoise  

Salades Composées : 15.50/Kg 

Salade Fraicheur, Perles Marine, Norvégienne, Trio De Chou x 

 

 


